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CASTELLACCIA

Varieta delle olive:

Zona di produzione:

Tecnica di
produzione:

Bottiglie:
“Guida

agli extravergini”
Slow Food Editore:

Abbinamenti
gastronomici:

Note tecniche:

OLI10 EXTRAVERGINE
DI OLIVA

Gli oliveti comprendono 550 piante di cultivar Frantoio,
Leccino, Moraiolo e Pendolino.

Uliveti di proprieta situati nelle colline del versante sud
Localita VIII* Zona — Comune di Grosseto

Le operazioni colturali di concimazione, potatura e brucatura
manuale, svolte con cura nel corso dell’anno, consentono
di ottenere olive sane ed aromatiche.

La raccolta avviene durante le prime settimane di novembre.
Le olive vengono rigorosamente raccolte a mano con I’aiuto
di pettini che fanno cadere le drupe su reti poste a terra in
modo che le olive non vengano lacerate, poi vengono deposte
in cassette per essere trasportate al frantoio.

Le olive vengono spremute meccanicamente a freddo
nell’arco delle 24 ore dalla raccolta. La conservazione
dell’olio avviene in vasche di acciaio inox. L’olio non viene
filtrato, per non alterarne le caratteristiche organolettiche.
Viene imbottigliato direttamente in azienda.

Vetro verde scuro da: 25cl., 50 cl., 75 cl., 1 1t.

“Ecco un olio delicato, armonico ed equilibrato nelle sue
componenti, a cominciare dal colore verde-oro che precede
profumi freschi e fruttati, con presenza di note erbacee e
accenni di carciofo. In bocca il piccante e I’amaro sono
garbati e ben amalgamati al timbro dolce iniziale, mentre
il sapore punta su sentori di pinolo e di oliva.”

Si accompagna ai piatti tipici della cucina tradizionale
toscana cosi come ai piatti di carne, alle verdure ed alle
minestre; ideale a crudo sulle verdure fresche, pesce e
bruschette.

Acidita: 0,12
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Olio Extravergine di Oliva
Olio di oliva di categoria superiore
ottenuto direttamente dalle olive ed
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Prodotto e confezionato nel
Podere CASTELLACCIA
di Alfonso Pellegrini
Str. Grillese 1, nr. 28
VIII* Zona—GROSSETO (Italia)

Olio estratto in Italia da olive
coltivate in Italia

Contenuto [. 0,75
Data imbottigliamento
Da cons. pref. entro

Produzione
NON DISPERDERE IL VETRO
NELL’AMBIENTE
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CASTELLACCIA

Olive varieties:

Production area:

Harvesting:

Method
of harvesting:

Formats:

Characteristics:

OLI10 EXTRAVERGINE
DI OLIVA

This Extra virgin olive oil is extract from 550 olive trees of
the varieties such as: Frantoio, Moraiolo, Leccino e
Pendolino.

Toscana, Maremma, Loc. VIII* Zona- district of Grosseto,
the hills of Podere Castellaccia

November

The manuring, pruning and manual picking operations
carried out during the year, make it possible to obtain healthy,
aromatic olives.

The olives are hand-picked directly from trees with the aid
of combs which cause the drupes to fall into nets lain on
the ground so that the olives don’t split or lose their
organoleptic characteristics. They are then deposited in
crates and transported to the olive mill. The olives pressing
is made within 12-24 hours from the picking. The method
of extraction is the cold pressing by means of a continuous
screw press. We obtain an extra virgin olive oil of a superior
quality, with incomparable distinctive features. It is stored
in stainless steel tanks and bottled in the estate.
Thanks to its low acidity (0,12) it is ideal for dressing all
kinds of dishes.

Ideal as a condiment. We recommend using it on roasted
bread “bruschetta”.

Squared bottles: 1 1t., 750 ml., 500 ml., 250 ml.

Intense color, intense perfume and decisive, slightly spicy
flavour, rich and harmonious.
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